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Suroviny

Porce: 1

- napln

- kompotované ovoce (broskve, merunky) 1 ks
- tésto

- cukr moucka 5 1zice

- smetana ke Slehéni 1 ks

- ryze 2 balicek

- vanilkovy cukr 1 balicek

- maslo 100 g

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Uvarime si ryzi. Kdyz je uvarenad, slijeme a zalijeme vrouci smetanou. Takto promichame, priklopime
a dame na 10minut odlezet. Déle vezmeme vejce, oddélime zloutky od bilkd. Zloutky vySlehdme s
rozpu$ténym mésle, cukrem a citronovou kurou. Takto smichame s ryzi.

Z bilku si vy$lehame snih a vmichdme ho do ryze.
Vymazeme si nas pekac ¢i misu, do ni vlijeme 2/3 ryzové smési. Na to poklademe ovoce, zalijeme

troskou stavy a plijeme zbytkem smési. Vkladdme do trouby vyhraté na 180°C a pec¢eme po dobu
priblizné 30minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Hotovy nakyp muzeme podavat okamzité.



