Jatroveé knedlicky
Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- pepr mlety 1 ks

- vejce 1 ks

- strouhanka 100 g

. sul 1 ks

- jatra veprova 100 g
- maslo 30 g

. Cesnek 1 ks

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Toto jsou klasické jatrové knedlicky, pouzivané v nasi oblibené polévce.

Rozpustime si maslo a to si utreme dohromady se soli a vejcem. K tomu pak pridéme namixovana
jatra, co nejjemnéjsi strouhanku, ¢esnek a pepr. Smichame dohromady s jesté troskou najemno

nasekané pazitky a petrzelky. Vytvarujeme si malé knedlicky.

Jatrové knedlicky se vari primo v polévce po dobu priblizné 10minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

