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Suroviny

Porce: 1

- sladkd paprika 1 1zice

. smetana na Slehani 2 1zice
- péliva paprika 1 1zice

- kure 1 kg

. cibule 1 ks

. hladka mouka 2 1zice

- voda 1dl

- olej 4 1zice

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Ocisténé a podle chuti okorenéné kure dame ve vodé varit. Kdyz ndm kure zmékne, tak vyndame,
nechame vychladnout a pak nasledné obirdme. Vyvar si precedime a davame stranou.

V hrnci si rozehrejeme olej na némz si dozlatova osmazime najemno nakrajenou cibulku. Zasypeme
palivou i sladkou paprikou, kratce orestujeme a zalévame vyvarem. Takto privedeme k varu a kratce
varime, cca Sminut. Jestlize chceme omacku hustsi, smichame si trochu vody s moukou a prilejeme
do oméacky. Dozahustime smetanou a nakonec vklddame obrané kousky kureciho a nechame povarit.

Hotové jidlo podavame s houskovym knedlikem nebo téstovinami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/




