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Suroviny

Porce: 1

- cukr krupice 160 g

- vejce 4 ks

- polohruba mouka 160 g

- olej 4 1zice

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Piskotové tésto je vhodné na dortové korpusy, kdy muzeme délat ze 4vajec nebo na babovku, kdy
pouzijeme vajec 7. Ke kazdému vejci davame Izici oleje.

Vejce si rozklepneme a oddélime zloutky od bilkd.

Z bilku si vy$lehame snih, ke kterému pridame cukr a Slehdme dokud ndm nezhoustne do husté
pény. Do té pak zaslehdvame zloutky, olej a nakonec opatrné i mouku.

Vymazeme si formu a vysypeme moukou. Do ni vlévame naSe tésto. PredevSim u korpusii se snazime
vlévat kolem okrajli, aby ndm nevznikl uprostred kopecek.

Kdyby jsme délali tésto kakaové, tak kakao pouZzijeme na tkor mouky, coz znamena, kdyz 3lzice
kakaa, tak o 21zice mouky méné. Diky tomu nebude nase babovka tak tuha.
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