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Suroviny

Porce: 4

- brambory 1 kg

- podle potreby

- hruba mouka 1 ks
. sul1ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Rakousko

Pocet porci: 4

Postup:
Polovinu syrovych brambor oloupeme a nastrouhame najemno. Vodu, kterou brambory pusti,
vymackéame a vylijeme. Druhou polovinu brambor uvarime ve slupce, oloupeme a jeSté teplé

rozmackame.

Obé poloviny brambor smichdme dohromady, osolime a priddme tolik hrubé mouky, aby Sly tvorit
knedliky.

Bramborové knedliky vkladame do vrouci osolené vody a varime na mirném ohni asi 20 minut.
Hotové knedliky vyjmeme a nechame okapat.

Dolnorakouské bramborové knedliky podavame s pec¢enym nebo dusenym masem.
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