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Suroviny

Porce: 1

. sul 1 ks

. Cesnek 4 strouzek
- bageta 2 ks

- maslo 125 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Bagety nakrajime na silnéjsi platky (3 cm), ale neprokrojime je uplné, délame nozem jen zarezy az

dolu tak, aby bageta zustala vcelku.

Cesnek utfeme se soli a smichdme se zméklym méslem.

Timto ¢esnekovym maslem pak potirame platky bagety z obou stran, nakonec pritiskneme platky
bagety k sobé do puvodniho tvaru, zabalime do alobalu a ¢esnekovou bagetu nechame v troubé

zapéct asi 10 - 15 minut na 180 °C.

Tento recept ma tisic variaci - celozrnna bageta nebo bila veka, misto Cesneku bazalka, petrzelka,
pérek nebo chilli. Moznd je dokonce sladka varianta se skorici a rozinkami, kdy bagetu na zavér

potreme tvarohem.
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