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Suroviny

Porce: 1

- rum 1 1zice

- cukr krupice 800 g
- cukr 20 kostka

. citron 2 ks

- pomeranc 1 kg

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Pomerance a citrony dikladné omyjeme horkou vodou a osus$ime. Kostkami cukru tak dlouho tfeme o
ktiru ovoce, az se cukr zabarvi dozluta nebo dooranzova. Poté pomerance a citrony oloupeme,
dukladné odstranime spodni bilou vrstvu a ovoce nakrajime na malé kousky. Kousky ovoce dame do
mixéru a rozmixujeme na pyreé.

Ovocné pyré prelijeme do hrnce, pridame kostky cukru a za stalého michani na mirném plameni
privedeme k varu. Poté vmichame krupicovy cukr a zvolna varime zhruba 30 minut. Kazdou chvilku
promichame, aby se marmelada neprichytila ke dnu.

Zavarovaci sklenice vyplachneme vrouci vodou a na utérce je nechdme okapat. Hotovou marmeladu
rozdélime do sklenic. Pro kazdou sklenici vystrihneme kolecko z pergamenového papiru, ktery
zvhléime rumem, a polozime na povrch marmelady. Sklenice uzavreme vickem a marmeladu
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nechame ztuhnout.

Poté sklenice s pomerancovou marmelddou uskladnime ve spizi a pouzivame podle potreby.



