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Suroviny

Porce: 1

- vejce 2 ks

- syr200 g

- uzenina (uzené maso) 1 ks
. sul 1 ks

- cibule 2 ks

. cuketa (vétsi) 1 ks

- majoranka 1 ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Cuketu loupeme, rozkrojime a semena vydlabeme. Cistou duZinu nastrouhdme nahrubo. Osolime ji a
nechame odlezet, aby pustila prebyte¢nou vodu.

Zatim si oloupeme cibule a nasekdme je najemno. Syr nastrouhdme a uzeninu nakrajime na kosticky.

Z ulezené cukety vymackame prebytecnou vodu a smichame ji s cibuli, syrem a uzeninou. Vmichame
vejce a cuketovou nadivku podle chuti okorenime. Nakonec cuketovou nadivku zahustime
strouhankou. V podstaté pripravime normalni nadivku, jen housku v mléce nahradime cuketou a
syrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

Cuketovou nadivku pe¢eme v mensi vrstvé, aby se odparila voda.



