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Suroviny

Porce: 1

- brambory 5 ks

- strouhany syr 30 g

- sul 1ks

- anglicka slanina 80 g
- mlety bily pepr 1 ks

- slepici bujon 1 kostka

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Brambory oskrabeme, oplachneme studenou vodou a po delsi strané serizneme tak, aby brambory
staly. Potom je husté narezeme, ale nedokrajujeme, aby se nerozpadly.

Do zarezl opatrné vsouvame kousky slaniny. Troubu predehiejeme na 180°C.
Ve varné misce si pripravime z kostky driibezi vyvar a do néj opatrné, nejlépe pomoci klesti,
vkladame pripravené brambory. Na spordku privedeme vyvar k varu a ihned jej vlozime do

predehraté trouby. Peceme 50 minut.

Poté je osolime, opeprime, posypeme strouhanym syrem a vratime na 20 minut dopéct.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Brambory ihned podavame.



