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Suroviny

Porce: 1

- ocet2dl

- citron 1 ks

- voda 21

- cuketa 4 kg

- pomerancova trest (ananasova) 10 kapka
- cukr 1 kg

- cela skorice 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zavarovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Cukety, mliizeme pouzit i prerostlé, oloupeme a zbavime mékkého stredu z jadry. Duzinu nakrajime
na kostky 2x2cm. Kostky vkladame do misy a zalijeme je vodou s octem. VSe nechdme 24 hodin
odstat, ale obcas smés promichdme, aby horni vrstva neokorala.

Po odstati vSe prelijeme do hrnce. Pridame cukr a skorici a varime tak dlouho, az cuketa zesklovati.
Doba vareni se pohybuje kolem 30 minut. Pak cuketu vyndame cednikem, ale roztok dale svarime asi
na 2/3, pricemz do néj pridame platky z omytého citronu bez pecek. Nakonec do roztoku pridédme
podle chuti pomerancovou nebo ananasovou trest a precedime je;j.

Zatim si naskladame cuketu do sklenic. Pak je zalijeme pripravenym nalevem, uzavieme a


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

sterilujeme obvyklym zptisobem.

Stejnym zpusobem muzeme upravit i dyni.



