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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

- Limetky 2 ks

- Bilé vino 150 ml
. Zloutky 2 ks

- maslo40 g

- Kurkuma 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 3

Postup:

Pripravime si vodni lazen, ve které vyslehdme zloutky a postupné prilévame bilé vino a stale
michédme. Az smés zhoustne, opatrné vmichame rozehraté maslo (asi 40 g), pridame stavu z limetek
a pribarvime Spetkou kurkumy. Dobte promichame a pred podavanim udrzujeme ve vodni lazni.
Omacka se hodi ke véem druhtim ryb nebo morskych ploda


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

