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Suroviny

Porce: 4

- bramborové hranolky 1 balicek
- podle chuti

- sul 1ks

- podle potreby

- olej 1 1zice

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pecici plech vylozime papirem na peceni. Rozprostreme na néj poZzadované mnozstvi hranolek a
nechame na stole. Teprve nyni si zapneme troubu na teplotu, jaka je uvedena na sacku.

Kdyz se trouba rozehreje, vlozime do ni hranolky. Po deseti minutach plech vyndame. Zastrikneme
olejem (asi 1 1zice) a promichdme. Hranolky vratime zpatky do trouby a dopeceme. Asi za 10 - 15
minut jsou zlatavé a krupavé. Osolime, promichame a nechame si chutnat.

Po prvnim zapeceni se totiz odpari namrazena voda a hranolky nejsou zvlhlé. Smichénim s olejem se
vytvori zlatava krusticka. Uvnitr jsou mékké a navrchu krupavé. Usetrime olej, jsou zdravéjsi a ani
neumazeme nadobi. Papir staci vyhodit. Nemusime si ani kupovat drahy hrnec na smazeni hranolek s
pouzitim oleje. Krupavé hranolky z trouby podavame jako prilohu napriklad k rizné pripravenym

masum nebo smazenym syrum.
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