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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- brambory 500 g

- vejce 2 ks

- podle chuti

. petrzelka 1 ks

- majoranka 1 ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks
. sul 1 ks

- podle potreby

- sadlo 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupané, umyté a osusené moucné brambory nakrajime na tenkda kolecka a poté na slabounké
prouzky. Muzeme je i nastrouhat na hrubé strané struhadla.

Do brambor pridame nasekanou petrzelku nebo pazitku a zloutky promichané se soli a korenim -
mlety pepr a majoranka. Bramborovou smés dobre promichame.

Na teflonové panvi se sddlem smazime bramborové placky z obou stran dozlatova. Placky na panvi
tvorime 1zici a trochu je uplacneme. Bramborové placky odkladame na savy ubrousek.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

Levné bramborové placky jsou vyborné samotné i jako priloha k riznym masum.



