Loretanske brambory
Kategorie: Prilohy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- vejce 2 ks

- mléko 40 cl

- sul 1ks

- brambory 1 kg

- olej 200 g

- maslo 30 g

- hruba mouka 400 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupané brambory uvarime ve slané vodé. Brambory scedime, prolisujeme a nechame vychladnout.
Mezitim svarime osolené mléko s maslem. Vsypeme do néj hrubou mouku a svarime na husté tésto.
Do tésta vmichdme vejce a spojime s lisovanymi brambory. Lzici vykrajujeme noky a v oleji osmazime

docervena.

Loretanské brambory podavame k masu nebo zeleniné.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

