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Suroviny

Porce: 4

- brambory 1 kg

- rozmaryn 2 snitka
- Cesnek 7 strouzek
- podle chuti

. sul 1 ks

- podle potreby

- olivovy olej 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory radné omyjeme a osusime. Potom je oloupeme a nakrajime na stejné velké kousky. Slupky
z brambor nevyhazujeme, ale zavazeme do predem namoceného a vyzdimaného ubrousku.
Nakrajené brambory a zabalené slupky vlozime do studené osolené vody a vSe varime na velmi
mirném ohni domékka. Varenim brambor se slupkami dosahneme lepsi chuti brambor.

Mékké brambory slijeme a nechdme okapat. Potom je zakryjeme poklici a nékolikrat opatrné
proklepeme tak, aby okraje brambor byly roztrepené. Potom brambory v jedné vrstvé opeceme ze
vSech stran na olivovém oleji, rozlozime na plech a peCeme v predtopené troubé pri 190 °C priblizné
1 hodinu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

Mezitim si pripravime korenici smés. Listky rozmarynu otrhdme z vétvicek a jemné usekame.
Oloupany cesnek prolisujeme. Cesnek spolu rozmarynem, olivovym olejem a soli rozdrtime ve
stredné hustou smés.

Ke konci peceni brambory potirdme korenici smési a za ob¢asného obraceni dope¢eme dortzova.

Krupavé pecené brambory s rozmarynem a ¢esnekem podavame jako prilohu k pe¢enym rybam nebo
kurecimu masu. MZzeme je podavat i samostatné jako chutovku.



