Pecenée bramborové pusinky
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Autor: sarysek
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Suroviny

Porce: 4

- maslo 1 Izice

- brambory 600 g
- mléko 150 ml

- vejce 1 ks

- na potreni

- maslo 1 ks

- podle chuti

. sul 1 ks

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupeme brambory a v osolené vodeé je uvarime domékka. Pak vodu slijeme a brambory
rozStouchame.

Pridame horké mléko a rozpusténé maslo. Vypracujeme na hustou bramborovou kasi, do které
nakonec vmichame vejce. Podle chuti dosolime.

Kasi dédme do cukrarského sacku s vétsim otvorem a na plech vylozeny pecicim papirem a potreny
maslem tvorime vétsi pusinky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

Vlozime do rozehraté trouby a zapékame je asi 10 minut na 180 °C.



