Pecené bramburky podle J.F. Zatloukalové
Kategorie: Prilohy
Autor: sarysek

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. sadlo 2 1zice

- brambory 12 ks
- podle chuti

. sul 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oskrabeme, nakrajime na kosticky a se 1zickou soli dame varit. Jakmile za¢ne voda vrit,
nechame brambory projit varem presné 4 minuty. Vodu poté ihned slijeme. Hrnec zadélame
poklickou a brambory nékolikrat zakrouzime, zatreseme. Jejich povrch bude jakoby strapaty a hrany
budou zaoblené.

Troubu predehrejeme na 220 °C a rozehrejeme uvnitr zaroven i hlubsi plech se 2 1zicemi sadla. Plech
vyndédme a opatrné na néj vysypeme brambory. Vzhledem k rozpalenosti sadla bude tuk lehce prskat.
Brambory znovu osolime cca 1zici soli a ddme péct po dobu 20 minut. Poté zapneme funkci grilu
(nemusi byt) a bramburky nechame je$té 15 minut chytnout barvu a kifupavou kurcicku.

Pecené bramburky podle ]J.F. Zatloukalové podavame jako prilohu.
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