Bramborove lokSe
Kategorie: Prilohy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

. sul 1 ks

- varené brambory 6 ks
- na potreni

- méaslo 1 ks

- podle potreby

- hladk4 mouka 1 ks

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uvarené brambory rozmackame na bramborovou kasi. Kasi nechame vychladnout.

Do vychladlé kase vmichame hladkou mouku a vypracujeme hladké tésto, které zpracujeme do tvaru
valecku. Z néj krdjime stejné dilky, které vyvalime na placky silné asi 0,3 - 0,5 cm. LokSe peceme na

plotynce z obou stran.

Upecené lokSe potreme maslem a osolime. Muzeme je podavat s mlékem nebo masem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

