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Suroviny

Porce: 4

- Velky kedluben 1 ks

- Velké cibule 1 ks

- Masovy nebo zeleninovy vyvar 1 1
. Smetana 250 ml

- Olivovy olej 1 1zice

. Ocet 1 1zice

. Cukr 1 1zice

. Polohruba mouka 1 1zice

. Sul - dle chuti 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibulku nakrajime nadrobno a osmazime na olivovém oleji. Kedluben si nastrouhdme nahrubo na
struhadle

a pridame na osmazenou cibulku, zalijeme masovym nebo zeleninovym vyvarem a dusime domeékka.
Kdyz mame kedlubny uvarené, osolime je a pridame cukr. V 1 dl smetany rozdélame mouku a vlijeme
na kedlubny, kratce povarime a nakonec ochutime octem.
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