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Suroviny

Porce: 1

- maslo nebo margarin 2 1zice
- sul 1ks

- fazolové lusky 200 g

- anglicka slanina 150 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Fazolové lusky omyjeme, okrajime konce a nakrajime je na 2 - 3 cm dlouhé palicky.

Na panvi si rozpalime 1zici masla a lusky nasypeme. Restujeme na masle, obCas promichame,
mezitim si nakrajime na malé kosticky slaninu, kterou prihodime k fazolkdm, priklopime poklickou a

nechame chvilenku podusit.

Fazolové lusky odkryjeme, priddme dalsi 1zici masla a az se za¢ne na fazolkach tvorit krupava vrstva,
vypneme a mirné dosolime.

Takto pripravené fazolové lusky na masle se slaninou muzeme servirovat.
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