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Suroviny

Porce: 1

- podle chuti

- bazalka 1 ks

- koreni na gyros 1 ks
- mlety bily pepr 1 ks
- grilovaci koreni 1 ks
- podle potreby

- brambory 1 ks

- olej 1 ks

Doba pripravy: 25 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Nové brambory nechame ve slupce, ale u starsich brambor slupku radéji oloupeme. Potom brambory
nakrajime na mésicky nebo kolecka a vyskladame je na plech vylozeny pecicim papirem. Brambory
okorenime grilovacim korenim a vlozime do trouby.

Brambory dame péct do predehraté trouby asi na 10 minut. Potom brambory prendame ven do misy,
zakapneme olejem, priddme bazalku, mlety bily pepr, koreni na gyros, grilovaci koreni a vsechno
dobre promichdme. Po promichéni vlozime brambory zpét do trouby na pecici papir a dopeceme je
dozlatova. Mélo by to trvat asi 10 minut, ale zalezi to na velikosti a tloustce brambor.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

Vytecéné peCené brambory podavame jako vybornou korenénou prilohu k riznym pecenym mastm.



