Cibulovy chléb

Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

. sul 2 1Zicka

- polohruba mouka 540 g
- olej 2 Izice

- voda 250 ml

- cukr 2 Izicka

- cibule 1 ks

- susené drozdi 1 1zicka
Doba pripravy: 160 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: V domaci pekarné

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do pekéarny nalijeme vodu, 2 1zice oleje, pridame polohrubou mouku. Do jednoho rohu dame cukr, do
druhého sul, doprostred drozdi, které rozmichame v malém mnozstvi vody.

Pekarnu nastavime na zékladni program, velikost stfedni a stupen propeceni kurky stfedni nebo
tmavsi. Po zvukovém signdalu priddme nakrdjenou syrovou nebo usmazenou cibuli.

Po upeceni polozime cibulovy chléb na mrizku, prekryjeme utérkou a nechame vychladnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

