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Suroviny

Porce: 1

- provensalské koreni 1 ks
- sul 1ks

- brambory 12 ks

- na ozdobu

- petrzelova nat 1 snitka

- podle potreby

- maslo 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Brambory omyjeme a oloupeme. Nakrdjime na pulmésicky.

Plech silné vymazeme maslem nebo ramou. Na plech narovname nakrajené brambory. Posypeme je
provensalskym korenim a peceme v horkovzdusné nebo normalni troubé asi 20 minut. BEhem peceni

je obratime. Brambory solime az po upeceni. Hotové uz nemastime.

Provensalské brambory se hodi k peCenému, smazenému i grilovanému masu. Jsou vyborné ale i bez
masa, napriklad s ochucenym tvarohem nebo jogurtovym dresinkem.

Nové jarni brambory neloupeme, ale omyjeme a oc¢istime kartadckem. Peceme je se slupkou.
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