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Suroviny

Porce: 4

- brambory 800 g

- velka cibule 1 ks

- podle chuti

. sul 1 ks

- kmin 1 ks

- podle potreby

- olej nebo sadlo 1 ks
Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory omyjeme, oloupeme a nakrdjime na ctvrtky. Cibuli oCistime a nakrajime na kosticky.
Brambory uvarime ve slané a okminované vodé domékka. Cibuli orestujeme na oleji dozlatova.
Meékké brambory slijeme a prelijeme smazenou cibulkou i s olejem. RozStouchame a podle chuti

prisolime.

Na stouchéanky pouzijeme pouze brambory staré, nikoliv nové. Pokrm bude jesté chutnéjsi, kdyz
cibulku usmazime na domacim sadle.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

