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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- podle chuti

- mletd sladkd paprika 1 ks
- sul 1ks

- grilovaci koreni 1 ks

- kmin 1 ks

- podle potreby

- olej 1 ks

- brambory 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Dobre ocCiSténé brambory i se slupkou pokrajime na ¢tvrtky a vlozime do hrnce (misy). Polijeme
trochou oleje a zamichame. Nésledné pridame grilovaci koreni a papriku, korenim nesetrime. VSe
opét promichdme. MlzZeme trochu osolit, ale pozor, grilovaci koreni je samo o sobé dost slané.

Okorenéné brambory presypeme na plech s pecicim papirem a dukladné posypeme kminem.

Exkluzivni americké brambory pe¢eme pri 200 °C cca 25 minut. Jakmile se brambory jakoby
nafouknou, jsou hotové.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

Exkluzivni americké brambory muzeme podavat jako prilohu, dobre chutnaji i samotné s kefirem.

Mnozstvi brambor prizpusobime poctu pozadovanych porci.



