Jatroveé knedlicky me babicky
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

. sul 1 ks

- kureci jatra 300 g
- strouhanka 1 ks

- majoranka 1 ks

. Cesnek 4 strouzek

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:
Uvarime si dobry a silny kureci vyvar. Jater dame podle mnozstvi polévky.

Jatra rozmixujeme i s cesnekem. Priddme majoranku, stl, zZloutek a podle potfeby hmotu zahustime
strouhankou. Z hmoty tvarujeme knedlicky a zavarime do polévky.

Polévku s jatrovymi knedlicky ochutime a pridame pokrajenou petrzelku. Poddvame teplé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

