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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- détska krupice 250 g
- kmin 1 ks

- sul 1ks

- brambory 1 kg

- vejce 2 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Oloupané brambory rozkrajime na ctvrtky a v osolené vodé uvarime spolecné se Spetkou kminu
domeékka.

Z uvarenych brambor slijeme vodu a $touchadlem je dikladné rozstouchame. Pridame cela vejce,
osolime a vareCkou promichame. Postupné prisypavame krupici a vareckou vypracovavame tésto. Az
je dostatecné husté, vyklopime je z hrnce na val posypany krupici. Rukama tésto jeSté prohnéteme a
rozdélime na ¢tvrtiny. Vyvalime Ctyri stejné valecky. Bramborové knedliky s krupici varime v pare asi
20 minut. Knedliky krajime, az trosku zchladnou.

Bramborové knedliky s krupici podavame jako prilohu.
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