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Suroviny

Porce: 1

- brambory (typ A) 600 g
. sul 1 ks
- tuk (olej) 750 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Brambory oloupeme, omyjeme a nakrajime na hrubsi hranolky. Mizeme pouzit "lis na hranolky".
Hranolky jesté jednou poradné omyjeme ve studené vodé a dobre je osusime.

Ve velkém hrnci nebo primo ve fritovacim hrnci rozpdalime tuk. Rozpdalime ho na nejvyssi moznou
teplotu. Nyni nastava dulezita véc. Hranolky nejprve predsmazime. Do oleje (tuku) vkladdme malé
dévky hranolkl a 2 - 3 minuty je predsmazime. Pokud budou dévky velké, olej se ochladi a brambory

ho vsaknou. Hranolky vyjmeme jesté zluté.

Kdyz mame predsmazeno, rozehrejeme opét olej (tuk) na nejvyssi teplotu a hranolky v ném smazime
4 - 5 minut, dokud jsou kiupavé. Nyni je miizeme dat vSechny najednou.

Hotové hranolky nechame okapat a osolime je nebo okorenime korenim na hranolky. Jsou vhodnou

prilohou témér ke vSem pokrmum.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

