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Suroviny

Porce: 4

- vejce 2 ks

- rohlik 2 ks

. sul 1 Spetka

- mléko 250 ml

- hruba mouka 200 g

- na potreni

- maslo 1 Izice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Mouku prosejeme do misy, prisypeme nakrajené rohliky. V mléce rozslehdme zloutek, osolime. Smési
zalijeme suroviny v misce a vSe promichéme.

Maéslo rozpustime a vymazeme 4 hrnky o objemu 250 ml. Z bilku uslehdme tuhy snih, ktery opatrné
vmichame do tésta. Tésto rozdélime do hrnki. které by mély byt naplnény do 3/4.

Hrnky vlozime do hrnce s horkou vodou, priklopime poklickou a varime asi 35 minut. Poté hrnky
vytdhneme, nechame chvili stat a pak opatrné vyklopime.

Hrnkové knedliky bez kynuti podavame jako prilohu k zeli, Spenatu i omackam.
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