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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- nové brambory 1 kg

- maléa cibule 1 ks

- smetana 200 ml

. Cesnek 2 strouzek

- zelena ¢ast porku 1 ks
- podle potreby

- maslo 80 g

. sul 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nové brambory o¢istime, omyjeme, uvaiime ve slupce domékka a oloupeme. Cesnek a cibuli zbavime
slupek a usekame najemno. Zelenou ¢ast porku nakrajime na velmi jemna kolecka.

Na rozpusténém masle zvolna osmazime cibulku dortuzova, pridame ¢esnek, teplé brambory, pérek a
sul. VSe zalijeme smetanou, zahrejeme a rozstouchame.

Stouchané brambory se smetanou a pérkem podavéme jako prilohu k driibeZimu masu. Pro
zachovani vitamint neni nutné uvarené nové brambory loupat.
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