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Suroviny

Porce: 6

- sl 1ks

- tésto

- vejce 1 ks

- hruba mouka 300 g
- brambory 750 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Syrové brambory oloupeme a nastrouhdme na jemném struhadle do misy. Nechame je odstéat a pak
prebytec¢nou vodu slijeme.

Brambory osolime, pridame k nim vejce a prosatou hrubou mouku a vypracujeme tésto. Pomoci velké
1zice namocené ve vodé tvorime z tésta podlouhlé mensi knedliky, které zavarime do vétsiho
mnozstvi vrouci osolené vody. Opatrné je promichame vareckou a varime asi 7 - 10 minut podle
velikosti.

Uvarené chlupaté knedliky opatrné vyjmeme z vody dérovanou nabérackou, nechame je kratce
odkapat.

Chlupaté knedliky rozdélime na talire a podavame. Nejlépe chutnaji prelité cibulkou osmazenou na


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

sadle a podavame s duSenym zelim a uzenym masem. Vyborné jsou téz ke gulasi.



