Bramborova kase
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Suroviny

Porce: 1

- maslo 25 g

- brambory (stiedni) 6 ks
- sul 1ks

- mlety kmin 1 ks

- mléko 250 ml

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Brambory oloupeme, rozkrajime na ¢tvrtky, dame do osolené vody se Spetkou mletého kminu a
varime priblizné 30 minut.

Mezitim si ohrejeme mléko.

Kdyz jsou brambory mékké, vodu slijeme, priddme maslo a rozstouchavame, nebo Slehdme rucnim
Slehacem a pritom prilévame teplé mléko. PokraCujeme do té doby, dokud neni kase hladka.

Pri podavani muzeme zjemnit je$té platkem masla navrch.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

