Kvetakoveé placicky
Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- vejce 1 ks

- hladka mouka 3 Izice
- kvétak 1 ks

. détska krupice 3 1zice
- majoranka 1 1zice

- podle chuti

. sul 1 ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks
Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Kvétédk si rozebereme na ruzicky a nechame 15 minut varit. Poté z néj slijeme vodu a rozs'touchdme
jakoby na kasi. Klidné vSak mohou zustat sem tam vétsi kousky.

Pak pridame sul, mouku, détskou krupici, vajicko, majoranku a pepr.
Délame mensi placicky nebo karbanatky. Smés by méla byt hustsi.

PlaciCky poté opékame z obou stran dozlatova. Kvétakové placicky lze podavat teplé i studené.
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