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Suroviny

Porce: 4

- brambory 500 g

- hrubd mouka 100 g
- maslo 30 g

. sul 1 1zicka

- vejce 1 ks

- tuk na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory opldchneme a uvarime. Nechame je vychladnout. Pak je nastrouhdme, posypeme moukou,
osolime a zadélame s vejcem a rozehratym maslem. Z hmoty vypracujeme tésto na bramborové

placky.

Vypracované tésto rozvalime a vykrajime malé placky. Bramborové placky smazime na rozehraté
panvi s olejem po obou stranach dozlatova. Nebo je peCeme v troubé na vymasténém plechu.

Upecené bramborové placky muzeme potirat dusenymi jablky, marmelddou nebo Spenatem. Dobry je
také sladky tvaroh. Placky poddvame i jako prilohu k dusené zeleniné, nebo k masu.
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