Rajska polévka s ryzi
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- cibule 1 ks

- varena ryze 200 g

- rajcatovy protlak 100 g
- masovy bujon 1 kostka
- hladkd mouka 2 1zice

- maslo 30 g

. cukrasul 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Nadrobno nakrajime cibulku a nechame ji zesklovatét, priddme mouku, zasmahneme, primichame
rajcatovy protlak a ihned zalijeme vodou nebo vyvarem.

Déle priddme kostku bujonu a povarime. Nakonec vlozime varenou ryzi. Podle chuti mirné osladime
a prisolime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

