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Suroviny

Porce: 1

- maslo 1 Izice

- masox 0.5 kostka

- hladka mouka 2 IzZice
- cely pepr 4 kulicka

- smetana 100 ml

- brokolice 250 g

- nové koreni 4 kulicka
- sojova omacka 2 Izice
- podle chuti

. sul1ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Brokolici omyjeme, rozebereme na ruzicky a dame varit na 5 minut do vrouci osolené vody. Pak
brokolici vyjmeme a pokrajime nadrobno.

Z masla a mouky pripravime jisku, zalijeme vyvarem z brokolice, priddme nové koreni, cely pepr,
masox a nakrajenou brokolici.

Polévku z brokolice povarime, ke konci dochutime s¢jovou omackou a smetanou.
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