Bramboracka
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Suroviny

Porce: 1

. petrzelka 1 snitka

- mald cibule 1 ks

- vétsi brambory 3 ks

. celer (staci kousek) 1 ks

. sul 1 Spetka

- mrkev 2 ks

- granulovany cesnek 1 1zicka
- suSené nebo cerstvé houby 2 1zice
- olej 2 1zice

- majoranka 2 1zicka

- hladkd mouka 2 1Zice

- mensi petrzel 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Cibulku oloupeme a nakrajime nadrobno. Ostatni zeleninu a také houby ocCistime a nakrajime. Houby
namocime.

Na oleji zpénime cibulku, pridame hladkou mouku a smazime dozlatova. Pak zalijeme 1,5 I vody,
rozslehame a uvedeme do varu. Potom priddme nakrdjenou zeleninu, brambory a predem namocené


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

houby. Bramboracku varime, dokud neni vSechno mékké. Dochutime ¢esnekem, podle chuti osolime,
priddme majoranku a petrzelku a bramboracku uz jen kratce povarime.

Bramboracku podavame ihned po uvareni, ale muzeme ji nechat i rozlezet. Vhodnou prilohou je
pecivo, ale nemusi byt. Bramboracka je vhodna i pro vegetariany.



