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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 30 g

- Hladka mouka 3 1Zice

- Masovy vyvar 3.8 1

. Slehac¢ka 1.81

- Vejce 2 ks

- zelené byliny - pazitka, petrzelka, pampeliska, kopriva,stovik 1 svazek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rozpustime tuk, priddme mouku, promichdme, produsime a zalijeme studenym vyvarem.
Rozmichédme a nékolik minut varime.

Vejce rozklepneme a zloutky rozkvedlame ve smetané.

Vlijeme do omacky a uz nevarime, jenom prohrejeme.

Na zavér priddme jemné nakrajené bylinky a omacku nechame jesté chvilku rozlezet

Omacka je vhodna k ruzné upravenym rybam, k mastum. dribezi, nebo k natvrdo uvarenym vejcim.
Hodi se i jako samostatna priloha k brambortm.
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