Zampionova omacka na kyselo
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. Zampiony 200 g

- Maslo 1 lzice

- Petrzelova nat 1 Izice

- Kysela smetana 1 ks

- Polohruba mouka 1 1zice
. Zloutky 2 ks

. Sul- dle chuti 1 $petka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

OcisSténé zampiony jemné nakrajime, osolime a podusime na masle s petrzelovou nati. Zalijeme je
vodou nebo vyvarem a uvarime domékka. Smetanu smichame s moukou a zloutky, pridame k
dusenym Zampionim a nechdme piejit varem. MiiZeme okyselit citronovou §tavou. Zampiony
muzeme obménit hriby.
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