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Suroviny

Porce: 4

- Rajcata 800 g

- Cibule 1 ks

. Cesnek 1 strouzek

- Feferonky 1 ks

- Olivovy olej 1 1zice

. Sul, pepr, sladka paprika, cukr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rajcata sparime a oloupeme. Cibuli a cesnek oloupeme a najemno pokrajime. Feferonky ocCistime a
nadrobno posekame.

Cibuli a Cesnek zpénime na rozehratém oleji. Priddme feferonky a rajcata a osmahneme. Poté je
najemno rozmixujeme a na strednim ohni asi 15 min. povarime. Omacku osolime a opeprime,
ochutime mletou paprikou a trochu prisladime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

