Ostra rajcatova omacka s petrzelkou
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Suroviny

Porce: 4

- Rajcata 500 g

. Cesnek 2 strouZek

- Cibule 125 g

- Petrzelka 0.5 svazek

- Pazitka 0.5 svazek

- Olej 3 1zice

- cayensky pepr 1 Spetka

. Sul, pepr, cukr - dle chuti 1 $petka

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rajska jabliCka krizem narizneme, sparime vrouci vodou a sloupneme. Rozpulime a vybereme
jadérka. Cibuli a ¢esnek nakrajime nadrobno, omytou petrzelku a pazitku jemné nasekame. Polovinu
rajskych nakrajime, zbytek s cibuli a cesnekem rozslehdme na kasi. Do pyré vmichame kousky
rajskych, bylinky a olej. Omécku ochutima cayenskym peprem, cernym pepiem, soli a cukrem.
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