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Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

. maslo 2 Izice

- horka ¢okolada 200 g

. rum 2 1Zice

- smetana ke Slehani 125 ml
- na obaleni

. kakao 1 ks

Doba pripravy: 35 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Cokoladu (alespoii 50 % kakaa) naldmeme na étverecky, dame do rendliku a zalijeme smetanou.
Pridame maslo a za stalého michani zahrivame, dokud se vSe nespoji na hladky krém. Podle chuti
miZeme pridat rum. Cokolddovy krém déme vychladit do lednice, dokud dokonale neztuhne (nejlépe
pres noc).

Lzickou pak nabirame z hmoty kopecky a v dlanich tvorime malé kulicky, které obalujeme v
kakaovém prasku a klademe do papirovych kosicku.

Nepecené bozské ¢okoladové kulicky uchovavame v chladu a podavame s ostatnim vanocénim
cukrovim na svéatec¢ni stul. Jsou vyborné!
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