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Suroviny

Porce: 1

- na obaleni

- strouhany kokos 50 g

- napln

- loupané mandle 100 g

. tésto

- strouhany kokos 200 g

- slazené kondenzované mléko 1 plechovka
- kokosovéa Delissa 3 ks

Doba pripravy: 30 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Kokosové oplatky Delissa nastrouhdme nahrubo. Do misy nasypeme 200 g strouhaného kokosu,
nastrouhanou Delissu a prilijeme slazené kondenzované mléko. Dobre promichdme a ze vzniklé
hmoty muzeme ihned tvarovat kulicky.

Vyvalime kulicku, do jejiho stredu zapichneme mandli a upravime konecny tvar kulicky. Potom
kulicku obalime ve strouhaném kokosu. Pri tvarovani kulicek je dobré mit vlhké ruce, hmota se pak

nelepi. Z této davky je mozné pripravit cca 50 - 60 kouskd, zalezi na jejich velikosti.

Neni nutné pridavat zadny dalsi cukr ani tuk. Misto Delissy je mozné pouzit jakékoliv jiné kokosové
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nebo chutové podobné oplatky (cca 100 g). Pro obménu je mozné pridat do hmoty 1zici rumu, nebo
kulicky obalit ve skorici Ci kakau. I toto cukrovi je moc dobré, ale uz to neni Rafaelo.

Kokosové kulicky z Delissy podavame jako jemné cukrovi na svatecni stal.



