Rychle a jednoduche vanocni kokosky
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Suroviny

Porce: 1

- cukr 140 g

- strouhany kokos 200 g
- vejce 2 ks

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:
Prichystame si vSechny ingredience - strouhany kokos, mouckovy cukr, vejce a sul.

Cukr prosejeme do misy, pridame kokos, rozklepnuté cela vejce a Spetku soli. VSe zpracujeme v
tésto, které nechame alespon 30 minut odlezet.

Plech vylozime pecicim papirem. Z tésta uzdibujeme kousky, které pomoci prsta vytvarujeme do
kopecku, polozime na plech a nahore udélame Spicku. Tvorime podobné velké kokosky a klademe je
vedle sebe, takto postupujeme do vycerpani tésta.

Troubu vyhrejeme na 170 °C a peCeme cca 7 - 8 minut, poté teplotu ztlumime a dopékame dalSich 5
minut na 150 °C s ventildtorem, mame-li horkovzdusnou troubu. Kdyz jsou kokosky trosku zlataveé,
mame hotovo.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Rychlé a jednoduché vanocni kokosky jsou na povrchu kitupavé a uvnitr krasné mékké. Podavame je
s ostatnim vanocnim cukrovim.



