Nutelove oblacky

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- krém

- maslo 100 g

- nutela 1 sklenice

- na ozdobu

- Cokoladova poleva 1 ks
. testo

. orechové tésto 1 ks

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kdo chce, muze si udélat doméaci orechové tmavé tésto. Ja jsem na podklad pouzila balicek
kupovaného.

Tvoritkem na oblacek vykrajime tvary oblacki, upeCeme v troubé a nechame vychladnout.

Potom vytvorime napln. Jednu sklenicku nutelly vyslehame s troSkou masla. Krémem naplnime
zdobici pytlik a nastfikame krém na oblacky. Po ztuhnuti namacime vrch oblacku do ¢okoladové

polevy.

Nutelové oblacéky podavame jako vyborné svatec¢ni cukrovi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/




