Okurkova omacka s ledvinkami

Kategorie: Pokrmy
Autor: Bmilinkal1991

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Ledvinky 500 g

- Cibule 1 ks

- Olej 1 Izice

- Hladka mouka 60 g

- Voda 300 ml

- Nalozené kyselé okurky 100 g
- Smetana 200 ml

- Cukr 1 Spetka

. Sul a pepr 1 $petka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na oleji osmahneme cibuli, priddme mouku a udéldme jisSku. Rozmichéme ji s vodou a 5 minut
povarime. Priddme nakrajenou okurku, smetanu a dochutime.

V druhém hrnci v trose vody povarime 15 minut nakrajené ledvinky. Scedime a pridame do hotové
omacky. Jesté asi 2 minuty spole¢né povarime. Podavame s houskovym knedlikem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

