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Suroviny

Porce: 1

- maslo 200 g

- hladkd mouka 1.5 hrnek

- trtinovy cukr 0.75 hrnek

. Zloutek 2 ks

- vanilkovy lusk 0.5 ks

. kakao 2 1zice

- kokosova moucka 2 hrnek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Méslo nechdme povolit. K méslu priddme cukr a utreme. Poté zaslehame zloutky, prosatou mouku,
kokosovou moucku, kakao a vydlabany vanilkovy lusk. VSe zpracujeme na hutné a nelepivé tésto.

Z tésta uzdibujeme kousky, které v rukou vytvarujeme do tvaru susenek (kolecka, ovalky a jiné,
zplostime a pomoci vidlicky udélame na povrchu vroubky.

Kakaové susenky klademe dél od sebe na plech vylozeny pecicim papirem a peceme cca 20 minut na
160 °C. Dobre hlidame, aby se nespalily, kazda trouba pece jinak.

Vychladlé rychlé kakaové suSenky ulozime do krabicky ¢i sklenéné dézy a podavame podle chuti ke
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kaveé nebo jako sladké pohosténi (cukrovi) pro hosty.



