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Suroviny

Porce: 1

- cukr krupice 500 g

- maslo 250 g

- slazené salko 1 plechovka
. Cokoladova poleva 1 baleni

Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Cukr krupici nechame na mirném ohni zkaramelizovat, tedy vlozime cukr do hrnce a za stalého
michéni prohrivame do rozpusténi, bude to asi trvat dlouho, chce to trpélivost.

Poté prilijeme salko, priddme zméklé platky masla, burizony a promichdme. Karamelovou hmotu
odstavime z ohné a pockame, az hmota zac¢ne tuhnout.

Mezitim rozlozime na tac papirové kosicky, spodek kosicku naplnime ¢okoladou (jen asi 3 mm). Z
hmoty tvarujeme kuli¢ky, které vklddame do ko$ickl. Kosicky nechame odlezet v lednicce do
druhého dne.

Burizony v karamelu podavame jako vybornou sladkost.
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