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Suroviny

- Kureci prsa 500 g

- Voda 2 hrnek

- Ryze 1 hrnek

- Olivovy olej 1 1zice

- Kari koreni 1 1zice

- Kukurice 1 plechovka
- Cibule 1 ks

- Hrasek 1 plechovka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Déme varit ryzi. Na jeden hrnek ryze, dva hrnky vody. Ryzi opereme v teplé vodé, nechame okapat.
Do kastrolu dame olej a ryzi osmahneme. Prilijeme vodu a varime do zméknuti. Nechame jesté par
minut pod poklickou dojit.

Kureci maso omyjeme a osusime. Nakrajime na drobné kousicky. Nasekame cibuli najemno,
osmazime ji spolu s kurecim masem. Jakmile je maso opecené pridame kukurici, hrasek a koreni.
Dusime asi 15 minut. Nakonec smichame ryzi s masem. Posypeme bylinkama a syrem.
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