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Suroviny

Porce: 2

- rum 1 IzZice

- maslo 160 g

- cukr pisek 2 1zice

. zloutek 2 ks

- hladkd mouka 250 g
- na obaleni

- cukr moucka 1 ks

- vanilinovy cukr 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Hladkou mouku prosejeme, promichame s piskovym cukrem, do stredu dame zloutky a rum, pridame
na kousky nakréjené maslo a vypracujeme hladkeé tésto. Takto pripravené piskové tésto zabalime do
folie a nechdme do druhého dne odlezet.

Z odlezelého tésta vyvalime placku asi 3 - 4 mm silnou, ze které vykrajime tvoritky oblibené vanoc¢ni
tvary.

Cukrovi peceme na plechu vylozeném pecicim papirem v predehraté troubé na 180 °C doruzova.
Jesté teplé cukrovi obalujeme v mouckovém cukru, ktery predem promichame s vanilinovym cukrem


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

nebo Cerstvou vanilkou.

Uvedené mnozstvi té€sta je urc¢eno na dva plechy piskového cukrovi.



